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GRAVES = History

- For more than a hundred years, Chateau Haura consisted of two ancient

: adjoining properties in the commune of lllats : Hillot and Haura.

This 15 hectare wine farm extends over two gravelly outcrops separated by a little
valley. It has been known for a long time for making a sweet white wine of
exceptional subtlety.

In 2002 the owner, Bernard Leppert, rented it to Denis Dubourdieu. Although it
had mostly been planted up with white vines, on these most exceptional graves
terroirs, it has since been largely replanted to red vines to produce a great
classical Bordeaux wine. Chateau Haura however still produces a few barrels of
delicious noble rot sweet wines.

In the meantime the Dubourdieu family has acquired a few adjoining plots on one
of the very best graves terroirs, with the resulting production of red wines of
exceptional quality

The wine

Le Haura rouge présente le style d'un grand bordeaux classique de la rive gauche
ou s'exprime la fraicheur tannique et le fumé du Cabernet Sauvignon sur graves
associés au soyeux du Merlot.

Le Haura Cérons exprime la douceur et la suavité caractéristiques des grands
terroirs de vins liquoreux qui font la renommeée de I'appellation Cérons.

The vineyard

Terroir : typical of Graves soil

Area : 13 hectares

Variety : 44 % merlot, 66 % cabernet Sauvignon

Average age of the vines : 22 years

Production

Red wines : matured in stainless steel vats, extracted by piegeage.
Matured for 12 months in barrels

DENIS DUBOURDIEU DOMAINES
f,_/%;;w.&m—wd @ :%!aéa.((d; céf.a(é} 7794

Tél: 05 56 62 96 51 - Fax. : 05 56 62 14 89 - doisy-daene@wanadoo.fr - www.denisdubourdieu.com



Comment(s)

LA REVUE DU VIN DE FRANCE

Superbe nez de fruits noirs et de fumA®©e, bouche chaleureuse, charnue, avec
une trA’s belle texture, de la suite de |aA€™A©quilibre. Belle rAGussite.

LA REVUE DU VIN DE FRANCE
Note : 15,5-17/20

www.quarin.com

PropriAGtA© en hausse. Cette trA’s jeune propriAOtA© dont voici le quatriA'me
millA@sime est situA©e sur une trA’s belle croupe de graves A lllats. Depuis sa
naissance, je suis trA’s sensible aux qualitA©s aromatiques qua€™expriment ce
cru. 2006 est une belle rAGussite. TrA"s belle couleur vive et pourpre. Nez
fruitA®©, frais, accompagnA© da€™une note sophistiquA©e AG©voquant le cA dre.
Bouche A la texture raffinA©e, aux arA’mes fruitA©s A©clatants, au corps
finement moelleux.Vin construit et en plus dA®©licieux. On pourra en profiter
jeune.

www.quarin.com
Note : 15.25 - 12A"me RAPPORT

LE GRAND GUIDE DES VINS DE FRANCE 2009

Nez finement A©picA®©. La bouche est ample, vive, droite, avec de belles notes
daE™Aopices, de poivre. Belle trame tannique, aux tanins bien enrobA©s.

LE GRAND GUIDE DES VINS DE FRANCE 2009
Note : 15/20

UNION DE LA SOMMELLERIE FRANCAISE

Robe : grenat aux reflets rubis et bleutA®©s, limpide et brillante.

Nez : fin et gourmand, da€™une grande A©IA©gance, rAGvAClant des arA’mes
de fruits concentrA©s, da€™AOpices (poivre noir, rACglisse, cannelle, vanille) et
de menthe poivrA©e.

Bouche : franche et ferme, se dA©veloppant sur une matiAre opulente, des
tanins solides, nobles et encore serrA©s. Finale d&€™une superbe longueur !
Accord mets-vins : ris de veau aux girolles.

Commentaires : une cuvA©e superbe, dense et ferme. Un vin comme nous
aimerions en dA©guster souvent.

UNION DE LA SOMMELLERIE FRANCAISE

CARNETS DE DA%GUSTATIONS

La note est identique A celle attribuA©e en primeur. Couleur sombre, nez trA’s
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fruitA©, sentant les Graves A travers une note de cuir. Bouche droite, fondante,
plutA't arA’'matique, A la tannicitA© distinguA©e. Corps moyen, suivi
da€™arA 'mes A©IA©gants. On peut le goAxter jeune et avant 2020.

CARNETS DE DA%.GUSTATIONS
Note : 15

SOMMELIERS INTERNATIONAL

Robe : dense

Nez : Sur les fleurs et le fruit, la pivoine, la rA@glisse. Riche, il A©voque les
Aopices. Gourmand, sur les dragA©es et les amandes effilACes.

Bouche : Belle attaque. Les tanins sont fondus en finale. Bel A©quilibre, linA©aire
et bien fait.

Accords mets-vin : des cailles servies avec des poires pochA©es aux AOpices,
ou un pigeon aux olives.

Commentaires : il convient de saluer le beau travail effectuA© par un brillant
A“nologue.

SOMMELIERS INTERNATIONAL
Etoile(s) :4
GUIDE HACHETTE DES VINS 2010

Depuis 2002, Denis Dubourdieu sa€™est particuliA rement impliquA®© dans la
rA©novation de ce cru situA© A 1a€™entrA©e da€™lllats. Avec un rACel
succA’s, comme en tA©moigne ce vin dA€™une grande AGIA©gance. DA€™un
beau rubis A peine violacA®©, la bouteille sSA©duit par son bouquet de baies
rouges et noires, matinA© de notes boisA©es. La bouche est une A« invitation au
bonheur A», A©crit un dA©gustateur sous le charme : beaucoup de matiA're, des
tanins mA»rs et fondus qui portent loin les fruits et le toastA©. A garder deux ou
trois ans en cave.

GUIDE HACHETTE DES VINS 2010
Note : **

GAULTMILLAU

GAULTMILLAU

Note : 16/20
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