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Millésime : 2007

History

For more than a hundred years, Chateau Haura consisted of two ancient
adjoining properties in the commune of Illats : Hillot and Haura.
This 15 hectare wine farm extends over two gravelly outcrops separated by a little
valley. It has been known for a long time for making a sweet white wine of
exceptional subtlety.
In 2002 the owner, Bernard Leppert, rented it to Denis Dubourdieu. Although it
had mostly been planted up with white vines, on these most exceptional graves
terroirs, it has since been largely replanted to red vines to produce a great
classical Bordeaux wine. Chateau Haura however still produces a few barrels of
delicious noble rot sweet wines.
In the meantime the Dubourdieu family has acquired a few adjoining plots on one
of the very best graves terroirs, with the resulting production of red wines of
exceptional quality
 

The wine

Le Haura rouge présente le style d'un grand bordeaux classique de la rive gauche
où s'exprime la fraîcheur tannique et le fumé du Cabernet Sauvignon sur graves
associés au soyeux du Merlot.

Le Haura Cérons exprime la douceur et la suavité caractéristiques des grands
terroirs de vins liquoreux qui font la renommée de l'appellation Cérons.

The vineyard

Terroir : typical of Graves soil
Area : 13 hectares
Variety : 44 % merlot, 66 % cabernet Sauvignon
Average age of the vines : 22 years
Production
Red wines : matured in stainless steel vats, extracted by piegeage.
Matured for 12 months in barrels
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Blending

60 % Cabernet Sauvignon - 40 % Merlot

Comment(s)

CARNETS DE DÃ‰GUSTATIONS

Vin colorÃ©, au nez discret, fruitÃ© et fumÃ©. Bouche suave, tendre et
aromatique. Le vin caresse et sâ€™achÃ¨ve sur des tannins fins et une longueur
moyenne.

CARNETS DE DÃ‰GUSTATIONS

Note : 15

LA REVUE DU VIN DE FRANCE

Au nez, notes lÃ©gÃ¨rement vanillÃ©es, torrÃ©fiÃ©es, associÃ©es Ã  un fruitÃ©
discret. AprÃ¨s une attaque concentrÃ©e, la cerise noire bien mÃ»re se mÃªle Ã 
des Ã©pices. Tanins Ã©quilibrÃ©s et charnus.

LA REVUE DU VIN DE FRANCE
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Note : MÃ©daille de Bronze

INTERNATIONAL WINE CHALLENGE

INTERNATIONAL WINE CHALLENGE



Tél : 05 56 62 96 51 - Fax. : 05 56 62 14 89 - doisy-daene@wanadoo.fr - www.denisdubourdieu.com

Note : Bronze

GAULTMILLAU

Un vin sÃ©duisant qui a des choses Ã  dire : un nez oÃ¹ lâ€™on retrouve des
arÃ´mes puissants de fruits rouges et noirs ; une bouche oÃ¹ lâ€™on distingue la
griotte mÃ»re, les Ã©pices et les saveurs poivrÃ©es. Un vin complexe, souple,
long aux tanins tramÃ©s, se concluant sur une finale riche et gourmande.

GAULTMILLAU

Note : 15/20

SOMMELIERS INTERNATIONAL

Robe : Superbe, pourpre. Nez : Puissant, libérant des arômes de baies noires, de
terre humide et de vanille. Bouche : Fine, généreuse, équilibrée et ronde, dotée
d'un caractère corsé et d'un style harmonieux. Accords mets et vins : un quasi de
veau, poêlée de girolles. Commentaires : Un vin à découvrir absolument !
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