Cros FLORIDENE

GRAND V - GRAVES

Millésime : 2011

FLORIDENE
GRAND VIN DE GRAVES v, | HIStOfIque

DENIS & FLORENCE DUBOURDIEU

Clos Floridéne, est aujourd'hui un vignoble de 40 ha, dans I'appellation Graves ;
majoritairement situé sur le plateau calcaire de Pujols sur Ciron, prés de Barsac,
il posséde aussi quelques parcelles sur les terrasses caillouteuses d'lllats. Son
nom évoque les prénoms de ses fondateurs : Denis et Florence Dubourdieu.

A ses débuts, en 1982, Clos Floridéne est un petit enclos comportant 2 hectares
de vieilles vignes blanches de Sémillon et Muscadelle, une maison de vigneron,
un ancien chai et 2 hectares de friches plantées deés leur acquisition en Cabernet
Sauvignon. Progressivement, par achats successifs de parcelles voisines, se
constitue le vignoble actuel. En 1991, Clos Floridene s'agrandit significativement
par rattachement du Chateau Montalivet, vignoble de 13 hectares, contigu pour
I'essentiel a Floridéne.

Les vins du Clos Floridéne ont d'abord été élaborés dans les chais du Chéateau
Reynon. En 2004, débute la premiére tranche de la construction du chai de
Floridéne. Ces nouvelles installations permettent de vinifier le Clos Floridene
rouge a partir du millésime 2005.

En 2016 commence la deuxiéme tranche des travaux avec pour objectif la
création des installations de vinification et d'élevage des vins blancs (jusque-la
vinifiés au Chateau Reynon). Aussi, la maison de vigneron historique de la
propriété est rénovée et transformée en maison d'hotes, avec une salle de
réception attenante permettant au Clos Floridéne d'organiser des événements et
de se lancer dans I'&oelig;notourisme.

Les travaux se terminent en 2018, il aura donc fallu 36 ans de travail pour
constituer le Clos Floridene comme une entité viticole indépendante et
mondialement reconnue.

Le vin

Le Clos Floridene produit un vin blanc sec et un vin rouge d'appellation Graves.
Depuis 2004, est également produit le rosé de Floridéne d'un grand éclat
aromatique.

Issus de jeunes vignes, les seconds vins (blanc et rouge) du Clos Floridéne sont
commercialisés sous le nom de Drapeaux de Floridéne.

Le vignoble
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Sol : argilo-calcaire pour le vignoble blanc, argilo-calcaire et Graves pour le
vignoble rouge.

Surface : 41 hectares

Encépagement : Sémillon 32 %, Sauvignon 28 %, Merlot 8 %, Cabernet 31 %,
Muscadelle 1 %

Age Moyen du Vignoble : 35 ans

Elaboration

Les vins blancs : fermentation et élevage en barriques et cuves bois.
Durée d'élevage : 9 mois.

Les vins rouges : vinification en cuves inox, extraction douce par pigeage.
Elevage de 12 mois en barriques.

Assemblage

25 % Sauvignon - 75 % Sémillion

Commentaire(s)

WWW.WINESPECTATOR.COM

This has creamy edges and a lively core of gooseberry, starfruit and yellow apple,
backed by a flash of quinine. The lengthy finish lets a citrus oil note play out. The
second wine of Clos Floridéne. Sémillion and Sauvignon Blanc. Drink now
through 2014.
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www.matthewjukes.com

Drapeaux is the second wine of Denis Dubourdieu's iconic Clos Floridéne and it is
a work of art. A blend of sauvignon blanc and sémillon with a touch of oak, this is
a superbly suave white for the finest dining tables in the land.

www.matthewjukes.com

www.thewinegang.com

Professor Denis Dubourdieu is a master of white wine fermentation and raises the
banner for Sauvignon Blanc in this second wine from his family estate, a partially
barrel-fermented blend of Sauvignon and Semillon which is bang on the money
(euros, of course): scented ripe, sweet gooseberries topped by nutty oak and a
deliciously full, dry palate of gooseberry and herb underpinned by a
grapefuit-zesty freshness. Seafood heaven.

www.thewinegang.com
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