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LE RosE DE ;
FLORIDENE Historique

BORDEAUX ROSE

Clos Floridéne, est aujourd'hui un vignoble de 40 ha, dans I'appellation Graves ;
majoritairement situé sur le plateau calcaire de Pujols sur Ciron, prés de Barsac,
il posséde aussi quelques parcelles sur les terrasses caillouteuses d'lllats. Son
nom évoque les prénoms de ses fondateurs : Denis et Florence Dubourdieu.

A ses débuts, en 1982, Clos Floridéne est un petit enclos comportant 2 hectares
de vieilles vignes blanches de Sémillon et Muscadelle, une maison de vigneron,
un ancien chai et 2 hectares de friches plantées deés leur acquisition en Cabernet
Sauvignon. Progressivement, par achats successifs de parcelles voisines, se
constitue le vignoble actuel. En 1991, Clos Floridene s'agrandit significativement
par rattachement du Chateau Montalivet, vignoble de 13 hectares, contigu pour
I'essentiel a Floridéne.

Les vins du Clos Floridéne ont d'abord été élaborés dans les chais du Chéateau
Reynon. En 2004, débute la premiére tranche de la construction du chai de
Floridéne. Ces nouvelles installations permettent de vinifier le Clos Floridene
rouge a partir du millésime 2005.

En 2016 commence la deuxiéme tranche des travaux avec pour objectif la
création des installations de vinification et d'élevage des vins blancs (jusque-la
vinifiés au Chateau Reynon). Aussi, la maison de vigneron historique de la
propriété est rénovée et transformée en maison d'hotes, avec une salle de
réception attenante permettant au Clos Floridéne d'organiser des événements et
de se lancer dans I'&oelig;notourisme.

Les travaux se terminent en 2018, il aura donc fallu 36 ans de travail pour
constituer le Clos Floridene comme une entité viticole indépendante et
mondialement reconnue.

DENIS & FLORENGE DUBOURDIEY

Le vin

Le Clos Floridene produit un vin blanc sec et un vin rouge d'appellation Graves.
Depuis 2004, est également produit le rosé de Floridéne d'un grand éclat
aromatique.

Issus de jeunes vignes, les seconds vins (blanc et rouge) du Clos Floridéne sont
commercialisés sous le nom de Drapeaux de Floridéne.

Le vignoble
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Sol : argilo-calcaire pour le vignoble blanc, argilo-calcaire et Graves pour le
vignoble rouge.

Surface : 41 hectares

Encépagement : Sémillon 32 %, Sauvignon 28 %, Merlot 8 %, Cabernet 31 %,
Muscadelle 1 %

Age Moyen du Vignoble : 35 ans

Elaboration

Les vins blancs : fermentation et élevage en barriques et cuves bois.
Durée d'élevage : 9 mois.

Les vins rouges : vinification en cuves inox, extraction douce par pigeage.
Elevage de 12 mois en barriques.

Assemblage

75 % Cabernet Sauvignon - 25 % Merlot

Commentaire(s)

DEGUSTATION AU CHATEAU

Ardme intense, rafraichissant, il est réellement irrésistible.

DEGUSTATION AU CHATEAU

L'AMATEUR DE BORDEAUX

Le Clos FloridAne est situA© A Pujols sur Ciron, prA’s de Barsac dans les
Graves. Il est la propriA©tA© de Denis et Florence Dubourdieu depuis 1982. Son
nom est da€™ailleurs la contraction des deux prA©noms des fondateurs. Le
vignoble de 31 Hectares est posA© sur un plateau calcaire. Le premier rosA©
obtenu en 2004 aprA’s la saignA©e da€™une cuve trop gA©nAGreuse sa€™est
vite imposA®. Il provient de parcelles particuliA rement propices A
la€™obtention de raisins fruitA©s et peu tanniques.

Il est le rA@sultat dA€™un assemblage de 60 % de merlot et 40 % de
cabernet-sauvignon.

A la dA©gustation, sa robe est rose pA¢le. TrA's floral et dAGlicat au nez. La
bouche, une fois |a€™effet gaz dissipA©, est soyeuse.

<b>CONCLUSION DE LAE™AMATEUR : TrA's ACIA©gant, une finale nette et
prA©cise. On en redemande !</b>

L'AMATEUR DE BORDEAUX
Note : 16/20

DECANTER

<p>DECANTER</b> WORLD WINE AWARD COMMENDED

DENIS DUBOURDIEU DOMAINES
f%%?ged&nd @ .F%#&/ea{(d; c?é.a(é} 7794

Tél: 0556 62 96 51 - Fax. : 05 56 62 14 89 - doisy-daene@wanadoo.fr - www.denisdubourdieu.com



DECANTER
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