Cros FLORIDENE

GRAND V -~ GRAVES
Millésime : 2007
Historique
EA1S & PLORENCE DUBOURDIEY Clos Floridéne, est aujourd'hui un vignoble de 40 ha, dans I'appellation Graves ;

majoritairement situé sur le plateau calcaire de Pujols sur Ciron, prés de Barsac,
il posséde aussi quelques parcelles sur les terrasses caillouteuses d'lllats. Son
nom évoque les prénoms de ses fondateurs : Denis et Florence Dubourdieu.

A ses débuts, en 1982, Clos Floridéne est un petit enclos comportant 2 hectares
de vieilles vignes blanches de Sémillon et Muscadelle, une maison de vigneron,
un ancien chai et 2 hectares de friches plantées deés leur acquisition en Cabernet
Sauvignon. Progressivement, par achats successifs de parcelles voisines, se
constitue le vignoble actuel. En 1991, Clos Floridene s'agrandit significativement
par rattachement du Chateau Montalivet, vignoble de 13 hectares, contigu pour
I'essentiel a Floridéne.

Les vins du Clos Floridéne ont d'abord été élaborés dans les chais du Chéateau
Reynon. En 2004, débute la premiére tranche de la construction du chai de
Floridéne. Ces nouvelles installations permettent de vinifier le Clos Floridene
rouge a partir du millésime 2005.

En 2016 commence la deuxiéme tranche des travaux avec pour objectif la
création des installations de vinification et d'élevage des vins blancs (jusque-la
vinifiés au Chateau Reynon). Aussi, la maison de vigneron historique de la
propriété est rénovée et transformée en maison d'hotes, avec une salle de
réception attenante permettant au Clos Floridéne d'organiser des événements et
de se lancer dans I'&oelig;notourisme.

Les travaux se terminent en 2018, il aura donc fallu 36 ans de travail pour
constituer le Clos Floridene comme une entité viticole indépendante et
mondialement reconnue.

Le vin

Le Clos Floridene produit un vin blanc sec et un vin rouge d'appellation Graves.
Depuis 2004, est également produit le rosé de Floridéne d'un grand éclat
aromatique.

Issus de jeunes vignes, les seconds vins (blanc et rouge) du Clos Floridéne sont
commercialisés sous le nom de Drapeaux de Floridéne.

Le vignoble
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Sol : argilo-calcaire pour le vignoble blanc, argilo-calcaire et Graves pour le
vignoble rouge.

Surface : 41 hectares

Encépagement : Sémillon 32 %, Sauvignon 28 %, Merlot 8 %, Cabernet 31 %,
Muscadelle 1 %

Age Moyen du Vignoble : 35 ans

Elaboration

Les vins blancs : fermentation et élevage en barriques et cuves bois.
Durée d'élevage : 9 mois.

Les vins rouges : vinification en cuves inox, extraction douce par pigeage.
Elevage de 12 mois en barriques.

Assemblage

55 % Sémillon - 44 % Sauvignon - 1 % Muscadelle

Commentaire(s)

BORDEAUX PRIMEURS

Couleur jaune pAtle. Nez intense, fin. Nuances fraA®ches de fruit. Touches de
vanille. Il faut IA€™agiter pour dA©gager encore une note de mandarine. TrA's
beau toucher dA’s IA€™entrA©e en bouche. Le vin fond. Il devient dense, reste
caressant et sé€™achA"ve soyeux. TrA’s belle finale subtile et aA©rienne. Un
dAolice.

BORDEAUX PRIMEURS
Note : 16,5

GAULT & MILLAU

Quelle salade de fruits mA»rs ! Poire, pomme, pamplemousse mais aussi violette
: du gras, de laA€™ampleur, du minA@ral et une touche da€™aciditA©
maA®trisA©e pour IAE™AGnergie : trA’s beau.

GAULT & MILLAU

DECANTER

This Denis Dubourdieu white has its own cult following. 50 % Sauvignon, 50 %
Semillon. Ages well, and is on limestone terroir, which gives it a mineral. Flinty
quality.

DECANTER

Note : *****
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GUIDE HACHETTE DES VINS 2010

Denis Dubourdieu sa€™est tail A© une solide rA©putation de spA©cialiste des
blancs, tant comme chercheur que comme vinificateur. Assemblage classique de
sA©millon et de sauvignon auquel s&€™ajoute un soupA§on de muscadelle, son
2007 montre que cette renommA©e na€™est pas usurpA©e. LAE™AClevage en
fA»t confA're A son vin une belle robe jaune brodA©e da€™or pAcle. TrA's
expressif, le bouquet floral transporte dans un jardin exotique aux parfums
vanillA©s, agrA©mentA©s de notes grillACes et torrASfiA®es. Quant A la
bouche, longue et charnue, elle enrichit cette AGIA©gante palette de notes
da€™agrumes laissant le souvenir da&€™un ensemble gourmand.

GUIDE HACHETTE DES VINS 2010
Note : *

GAULTMILLAU

GAULTMILLAU
Note : 17/20

www.quarin.com

Un vin délicieux au nez enchanteur de truffe, plus prés d'un grand bourgogne
gu'autre chose pour qui cherche les comparatifs. (Un référentiel sur les Bordeaux
blancs manque et s'il existait, le Clos Floridéne en serait le diapason). La bouche
n'est qu'une suite de caresses et saveurs cristallines que le palais rec¢oit en
douceur. Trés bonne longueur.
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Note : 16.75 - 91/100
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