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Millésime : 2004

Historique

Le Château Haura réunit, depuis un siècle, deux propriétés anciennes de la
commune d'Illats : Hillot et Haura. 
Le domaine viticole, situé sur deux croupes graveleuses séparées par un vallon,
couvre actuellement une quinzaine d'hectares. Son renom ancien provient de la
production d'un vin blanc liquoreux de Cérons d'une grande finesse.
En 2002, Bernard Leppert, propriétaire du domaine, le donne en fermage à Denis
Dubourdieu. Depuis lors, l'ancien vignoble majoritairement blanc, a été en grande
partie replanté en rouge pour produire, sur ces graves exceptionnelles, un grand
bordeaux classique. Cependant, le Château Haura élabore toujours quelques
barriques d'un délicieux vin liquoreux de pourriture noble.
La famille Dubourdieu a fait depuis l'acquisition de parcelles voisines du Haura lui
permettant d'asseoir dans un des meilleurs terroir des graves une production de
vins rouges de haute qualité.  

Le vin

Le Haura rouge présente le style d'un grand bordeaux classique de la rive gauche
où s'expriment la fraîcheur tannique et le fumé du Cabernet Sauvignon sur graves
associés au soyeux du Merlot.

Le Haura Cérons exprime la douceur et la suavité caractéristiques des grands
terroirs de vins liquoreux qui font la renommée de l'appellation Cérons.

Le vignoble

Terroir : typique sol de graves 
Surface en production : 13 hectares
Encépagement : 44 % de Merlot 66 % de Cabernet Sauvignon
Âge moyen du vignoble : 22 ans
Élaboration
Les vins rouges : vinification en cuves inox, extraction douce par pigeage.
Elevage de 12 mois en barriques.
Les vins blancs : fermentation et élevage en barriques et cuves bois.
Durée d'élevage : 9 mois.



Tél : 05 56 62 96 51 - Fax. : 05 56 62 14 89 - doisy-daene@wanadoo.fr - www.denisdubourdieu.com

Commentaire(s)

WWW.JANCISROBINSON.COM

This new Denis Dubourdieu property produces red, dry white and this quite lovely
botrytised, very fresh sweet wine which shows that it doesnâ€™t have to be
Sauternes or Barsac to produce wines of quality. Great creamy, satiny texture
with slightly marked acidity so there is no hurry to drink this. It doesnâ€™t have
the weight of Yquem but would be an excellent lesson in botrytis character for not
too much money. Drink 2008-2015

WWW.JANCISROBINSON.COM

Note : 17/20

TAST PRO

Toute petite production mais rÃ©ussite quasi idÃ©ale pour lâ€™appellation, dans
sa puretÃ© aromatique (notes dâ€™agrumes et abricot, sans le moindre dÃ©part
oxydatif), et intÃ©gration parfaite de la liqueur. Quel terroir !

TAST PRO

Note : 16/20

TAST PRO

2004, plus fin et toujours dÃ©licieux et cristallin.

TAST PRO

TAST PRO

VinifiÃ© par Denis Dubourdieu, le vin est Ã©lÃ©gant, dâ€™une belle longueur,
sans lourdeur et marquÃ© par une belle pourriture noble.

TAST PRO

GUIDE HACHETTE DES VINS

Pierre et Denis Dubourdieu, le père et le fils, partagent la même exigence sur
l'ensemble de leurs crus . Une fois de plus, et après le coup de c&oelig;ur de l'an
dernier, le Château Haura le prouve avec le 2004 d'une grande finesse
aromatique : aux notes d'amande, d'ananas, de litchi, de mangue et d'autres fruits
exotiques se mêlent quelques fleurs blanches. Puis se développe un palais riche,
gras, complexe, équilibré et long, d'une grande séduction. Ce Cérons sera parfait
dans trois ou quatre ans sur une volaille.

GUIDE HACHETTE DES VINS

Note : COUP DE COEUR
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GUIDE HACHETTE DES VINS

<b>Pierre et Denis Dubourdieu</b>, le pÃ¨re et le fils, partagent la mÃªme
exigence sur lâ€™ensemble de leurs crus . Une fois de plus, et aprÃ¨s le coup de
cÅ“ur de lâ€™an dernier, <b>le ChÃ¢teau Haura</b> le prouve avec le
<b>2004</b> dâ€™une grande finesse aromatique : aux notes dâ€™amande,
dâ€™ananas, de litchi, de mangue et dâ€™autres fruits exotiques se mÃªlent
quelques fleurs blanches. Puis se dÃ©veloppe un palais riche, gras, complexe,
Ã©quilibrÃ© et long, dâ€™une grande sÃ©duction. Ce CÃ©rons sera parfait
dans trois ou quatre ans sur une volaille.

GUIDE HACHETTE DES VINS

Note : **


