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Millésime : 2005

Historique

Le Château Haura réunit, depuis un siècle, deux propriétés anciennes de la
commune d'Illats : Hillot et Haura. 
Le domaine viticole, situé sur deux croupes graveleuses séparées par un vallon,
couvre actuellement une quinzaine d'hectares. Son renom ancien provient de la
production d'un vin blanc liquoreux de Cérons d'une grande finesse.
En 2002, Bernard Leppert, propriétaire du domaine, le donne en fermage à Denis
Dubourdieu. Depuis lors, l'ancien vignoble majoritairement blanc, a été en grande
partie replanté en rouge pour produire, sur ces graves exceptionnelles, un grand
bordeaux classique. Cependant, le Château Haura élabore toujours quelques
barriques d'un délicieux vin liquoreux de pourriture noble.
La famille Dubourdieu a fait depuis l'acquisition de parcelles voisines du Haura lui
permettant d'asseoir dans un des meilleurs terroir des graves une production de
vins rouges de haute qualité.  

Le vin

Le Haura rouge présente le style d'un grand bordeaux classique de la rive gauche
où s'expriment la fraîcheur tannique et le fumé du Cabernet Sauvignon sur graves
associés au soyeux du Merlot.

Le Haura Cérons exprime la douceur et la suavité caractéristiques des grands
terroirs de vins liquoreux qui font la renommée de l'appellation Cérons.

Le vignoble

Terroir : typique sol de graves 
Surface en production : 13 hectares
Encépagement : 44 % de Merlot 66 % de Cabernet Sauvignon
Âge moyen du vignoble : 22 ans
Élaboration
Les vins rouges : vinification en cuves inox, extraction douce par pigeage.
Elevage de 12 mois en barriques.
Les vins blancs : fermentation et élevage en barriques et cuves bois.
Durée d'élevage : 9 mois.
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Commentaire(s)

GUIDE HACHETTE DES VINS

Barsacais et professeur dâ€™Å“nologie Ã  la facultÃ© de Bordeaux, Denis
Dubourdieu sâ€™y entend en matiÃ¨re de liquoreux. Coup de cÅ“ur deux
annÃ©es de suite, son cru conserve ses deux Ã©toiles dans le millÃ©sime 2005.
Fin et intense, ce vin illustre tout le savoir-faire de lâ€™Ã©laborateur par sa
puissance et sa riche palette aromatique (pÃªche blanche, boisÃ©),
caractÃ©ristique de lâ€™appellation. ApprÃ©ciable, prochainement, mais
sÃ»rement promis Ã  un bel avenir.

GUIDE HACHETTE DES VINS

Note : **
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Note : 80-84/100 (only CÃ©rons ever reviewed in Wine Spectator)
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LA REVUE DU VIN DE FRANCE

Une grande liqueur et de lâ€™Ã©quilibre.

LA REVUE DU VIN DE FRANCE

CARNETS DE DÃ‰GUSTATIONS

Ce vin sent bon les fruits, les amandes, le citron vert, la fumÃ©e. Il prÃ©sente un
goÃ»t particulier de fruits trÃ¨s, trÃ¨s mÃ»rs et fond en milieu de bouche sur des
nuances un peu vives en finale, mais toujours trÃ¨s trÃ¨s fruitÃ©es. Belle
longueur sÃ©veuse. Une bonne surprise compte tenu de lâ€™Ã¢ge des vignes.

CARNETS DE DÃ‰GUSTATIONS

Note : 15.25 /20

WWW.JANCISROBINSON.COM
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