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Millésime : 2011

Historique

Le Château Haura réunit, depuis un siècle, deux propriétés anciennes de la
commune d'Illats : Hillot et Haura. 
Le domaine viticole, situé sur deux croupes graveleuses séparées par un vallon,
couvre actuellement une quinzaine d'hectares. Son renom ancien provient de la
production d'un vin blanc liquoreux de Cérons d'une grande finesse.
En 2002, Bernard Leppert, propriétaire du domaine, le donne en fermage à Denis
Dubourdieu. Depuis lors, l'ancien vignoble majoritairement blanc, a été en grande
partie replanté en rouge pour produire, sur ces graves exceptionnelles, un grand
bordeaux classique. Cependant, le Château Haura élabore toujours quelques
barriques d'un délicieux vin liquoreux de pourriture noble.
La famille Dubourdieu a fait depuis l'acquisition de parcelles voisines du Haura lui
permettant d'asseoir dans un des meilleurs terroir des graves une production de
vins rouges de haute qualité.  

Le vin

Le Haura rouge présente le style d'un grand bordeaux classique de la rive gauche
où s'expriment la fraîcheur tannique et le fumé du Cabernet Sauvignon sur graves
associés au soyeux du Merlot.

Le Haura Cérons exprime la douceur et la suavité caractéristiques des grands
terroirs de vins liquoreux qui font la renommée de l'appellation Cérons.

Le vignoble

Terroir : typique sol de graves 
Surface en production : 13 hectares
Encépagement : 44 % de Merlot 66 % de Cabernet Sauvignon
Âge moyen du vignoble : 22 ans
Élaboration
Les vins rouges : vinification en cuves inox, extraction douce par pigeage.
Elevage de 12 mois en barriques.
Les vins blancs : fermentation et élevage en barriques et cuves bois.
Durée d'élevage : 9 mois.
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Assemblage

50 % Cabernet Sauvignon - 50 % Merlot

Commentaire(s)

www.quarin.com

Vin coloré, au nez discret, à la bouche fruitée, tendre, de corps moyen et très
agréable.  Rapport N° 9
 

www.quarin.com

Note : 14.5//85

LE POINT

Fruits rouges, bouche tendre, élégante, bien parfumée, tanins accrocheurs en
finale, bon ensemble.
Le Point  Bordeaux Millésime 2011- Le guide de Jacques Dupont - supplément du
17.05.12

LE POINT

Note : 14.5-15/20

LA REVUE DU VIN DE FRANCE

Ce vin exprime un superbe fruit donnant une grande sensation de plaisir
aromatique.
Spécial Millésime 2011 - N° 08279

LA REVUE DU VIN DE FRANCE

GUIDE HACHETTE DES VINS 2015

Né de merlot et de cabernet-sauvignon assemblés à parts égales, ce 2011
présente un bouquet engageant de petits fruits bien mûrs (cassis, framboise)
soulignés d'un boisé épicé et toasté. On retrouve le fruit rouge dans un palais
riche et rond, charnu et frais, marqué en finale par les arômes de pain grillé de
l'élevage. Les tanins encore vifs commencent à s s'arrondir.
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