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Millésime : 2009

Historique

On trouve la première mention d'un cru Doisy dans la « Topographie de tous les
vignobles connus » d'André Jullien (1832). Doisy fait partie des vingt crus de la
première classe des vins blancs de Bordeaux qui en compte cinq.
Daëne figure dans le classement de Charles Cocks (1846), parmi les 4 premiers
crus de Barsac avec Coutet, Climens et Myrat. En 1850, le même auteur le
classe parmi les onze premiers crus de vins blancs de Bordeaux. Le nom de
Doisy Daëne résulte de l'adjonction au cru Doisy du nom de son propriétaire,
Jean-Jacques-Emmanuel Daëne, Négociant à Bordeaux. D'ailleurs, le cru figurant
dans le classement de 1855 est Doisy appartenant à Daëne.
En 1875, les trois fils de J.J.E. Daëne héritent du cru. La même année, ils en
cèdent une partie aux frères Dubroca puis, en 1878, vendent Doisy Daëne à
Jean-Paul Billot. Sa fille unique, Pauline, épouse de Jean Lodoïs Juhel-Renoy,
négociant à Paris, en hérite en 1884. Elle le vend aux frères Debans en 1889.
Georges Dubourdieu achète Doisy Daëne aux héritiers des frères Debans en
1924. Depuis plus de quatre-vingts ans, trois générations de vignerons
passionnés par l'élaboration des grands vins blancs s'y sont succédées de père
en fils : Georges, Pierre et Denis.
Georges, vigneron et vinificateur perfectionniste, a acquis le cru et en a conforté
la réputation par des millésimes légendaires jusqu'en 1949.
Pierre, passionné, innovant et entreprenant a agrandi Doisy Daëne, en achetant
notamment une partie de Doisy-Dubroca. Dès le début des années 1950, il créa
le Grand Vin Sec de Doisy Daëne. Cinquante ans durant, il signa de splendides
bouteilles.
Denis préside, depuis 2000, aux destinées de Doisy Daëne. Il est également
Professeur à la Faculté d'&OElig;nologie de Bordeaux et consultant
&oelig;nologue de réputation mondiale.
Depuis 2004, les fils de Denis, Fabrice et Jean-Jacques ont rejoint les activités
familiales.
En 2016, Denis décède prématurément. Ses fils, quatrième génération de
Dubourdieu à Doisy Daëne, continuent l'&oelig;uvre familiale.

Le vin
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Sur le terroir de Barsac, Doisy Daëne produit à la fois un Grand Vin de Sauternes
et un Bordeaux blanc sec racé et très original, le Grand Vin Sec du Château
Doisy Daëne.

Dans les grands millésimes, Doisy Daëne produit la célèbre et rare cuvée
L'Extravagant d'une richesse inégalée.

Le vignoble

Terroir : tout au sommet du haut Barsac, bordé de Crus classés en 1855, Doisy
Daëne est situé sur le plateau argilo-calcaire. Cette exception géologique de la
rive gauche a contribué à rendre le village de Barsac et ses vins célèbres dans le
monde entier.
Surface : 15 hectares de Sémillon destinés à la production de vins liquoreux de
Doisy Daëne. 10 hectares de Sauvignon blanc destinés à la production de vins
blancs secs exclusivement réalisée sur la commune de Barsac.
Encépagement : 40 % de Sauvignon blanc, 60 % de Sémillon 
Age moyen : 50 ans

Élaboration
Ramassage manuel par tries successives.
La fermentation est effectuée en barrique en séparant ainsi la récolte de chaque
trie et de chaque parcelle.
Un pré assemblage est réalisé 3 mois après la récolte.
L'élevage est lui aussi réalisé en barriques pour une durée moyenne de 12 mois.

Assemblage

87 % Sémillon - 13 % Sauvignon

Commentaire(s)

www.quarin.com

Ma meilleure note donnée à ce cru en primeur.
C'est un vin formidable  que j'ai encore mieux goûté aujourd'hui que samedi
dernier. Couleur  jaune vert. Nez très intense, noble, aérien, sophistiqué, très
frais,  puissant. Il est dominé par des notes de citron confit. Superbe entrée  en
bouche. Le vin se développe extrêmement aromatique, avec une folle 
concentration. C'est de l'élixir de Doisy. Très fondant, il s'achève  noble et très
frais dans une grande finale complexe. Il est totalement  incrachable. Bravo.

www.quarin.com

Note : 18

WWW.DECANTER.COM

Refined complex aromas, very deft (as usual) rendering of the aromatic
complexity of
the berries, long, intense, pure, wonderful balance between richness and
elegance.
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WWW.DECANTER.COM

Note : 17 points ****

WWW.JANCISROBINSON.COM

Streak of green to the pale gold. Rich, lip-smacking and satisfying on  the nose.
Very big and bold, like pear juice fermented by a wizard.  Lovely stuff. Lots of
bracing structure as well as all the richness.  Very long.
Drink 2018-2035.

WWW.JANCISROBINSON.COM

Note : 18

WWW.WINESPECTATOR.COM

WWW.WINESPECTATOR.COM

Note : 90-93

Très belle robe dorée ambrée claire. Jambes épaisses.
Très beau nez  très concentré. Miel et fruits confits, agrumes confits, abricot, 
mangue, ananas. Très belle saveur fruitée. Avec une belle fraîcheur.  Très bel
équilibre. Finesse. Elégance. Délicatesse.
Délicieux. Très long. Remarquable.

TAST

TAST

Note : 18-19/20

WINE ADVOCATE ISSUE

Denis Dubourdieu has provided one of the genuine stars of the vintage with the
Chateau Doisy-Daene, two, if you count his Extravagance. This has a very
fragrant nose with apple blossom, lime leaf and a touch of honey. Very fresh and
lifted...spring-like. The palate is very well balanced, not a powerful Sauternes but
ethereally poised and focused, skipping blithely to an animated pear, honeysuckle
and apricot finish. Very pretty, very complete and very outstanding.

WINE ADVOCATE ISSUE

Note : 96-98

VINUM
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VINUM

LE MONDE MAGAZINE

LE MONDE MAGAZINE

Note : 17/20

LE FIGARO CLUB VIN

Robe paille. Nez agrumes. En bouche, attaque agrumes, joli milieu de bouche,
finale de pamplemousse rose, demi-corps.

LE FIGARO CLUB VIN

Note : 94-96

GAULT MILLAU MAGAZINE

Le nez est miellÃ© puis avec des notes dâ€™amande, de clou de girofle
(boisÃ©) et de jasmin. La densitÃ© est belle, sans rÃ´ti avec une liqueur
prÃ©sente. Belle ampleur avec un relief moyen.

GAULT MILLAU MAGAZINE

Note : 17.5/20

LA REVUE DU VIN DE FRANCE

Plus sauternes que barsac, ce 2009 affiche un haut niveau de concentration,
mais garde une acidité qui marque son terroir et porte la signature Dubourdieu

LA REVUE DU VIN DE FRANCE

Note : 19/20

LE GUIDE DES MEILLEURS VINS DE FRANCE 2012

2009 sera définitivement plus Sauternes pour sa liqueur que Barsac, mais il
garde cependant la touche d'acidité qui marque son terroir et le style Duboudieu.

LE GUIDE DES MEILLEURS VINS DE FRANCE 2012

TASTED

Very fine nose, ripe citrus, yellow fruit and floral notes, well blanced palate,
medium bodied, not too heave or sweet, good freshness, rather elegant and
nuanced with very fine length ; it is rather Barsac in style.
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TASTED

Note : 92

TASTED

Dark yellow with golden hue. Expressive nose with aromas of orange peel and
ginger, discreet tones of grapefruit and slightly flowery notes. On the palate
elegant acidity and well balanced sweetness with good length.

TASTED

Note : 94

GUIDE HACHETTE DES VINS 2013

Propriété de Denis Dubourdieu, ce cru barsacais est un véritable laboratoire de
l'innovation où est né, dans ce millésime 2009, un vin à la belle personnalité, qui
s'exprime avec une grande élégance et une réelle subtilité ; tant dans le bouquet, 
où les fruit exotiques et les agrumes confits se mêlent à un boisé délicatement
épicé et  quelques notes florales, qu'au palais, rond, gras et onctueux à souhait,
fruité (reine-claude, pêche blanche) et joliment grillé en finale. Un vin séduisant
par sa finesse, à ouvrir à l'apéritif ou sur des plats asiatiques épicés.

GUIDE HACHETTE DES VINS 2013

Note : *

TERRE DE VINS

Admirable arôme noble de raisins parfaitement cueillis et triés, entre l'abricot, la
fleur d'acacia, la mangue et le cédrat. Pureté d'école, grande longueur, grande
classe et grand rapport qualité-prix. Terre de Vins - Septembre 2012 - Les
affaires des foires aux vins.

TERRE DE VINS

Note : 18/20

www.larvf.com

Aérien, délicat, à la liqueur particulièrement fluide. Il s'est affiné en bouteille. Le
fruit frais domine, la bouche est d'un grand équilibre, avec une sensation digeste.
Délicieux et très plaisant à boire.
 

www.larvf.com

Note : 19/20

www.mybettanedesseauve.fr
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Admirables arômes nobles de raisins parfaitement cueillis et triés, entre l'abricot,
la fleur d'acacia, la mangue et le cédrat. Pureté d'école, grande longueur, grande
classe et grand rapport qualité-prix.
Apogée : 2019-2029

www.mybettanedesseauve.fr

Note : 18/20

FRANCE ART DE VIVRE

FRANCE ART DE VIVRE

Note : 98/100


