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Millésime : 2013

Historique

On trouve la première mention d'un cru Doisy dans la « Topographie de tous les
vignobles connus » d'André Jullien (1832). Doisy fait partie des vingt crus de la
première classe des vins blancs de Bordeaux qui en compte cinq.
Daëne figure dans le classement de Charles Cocks (1846), parmi les 4 premiers
crus de Barsac avec Coutet, Climens et Myrat. En 1850, le même auteur le
classe parmi les onze premiers crus de vins blancs de Bordeaux. Le nom de
Doisy Daëne résulte de l'adjonction au cru Doisy du nom de son propriétaire,
Jean-Jacques-Emmanuel Daëne, Négociant à Bordeaux. D'ailleurs, le cru figurant
dans le classement de 1855 est Doisy appartenant à Daëne.
En 1875, les trois fils de J.J.E. Daëne héritent du cru. La même année, ils en
cèdent une partie aux frères Dubroca puis, en 1878, vendent Doisy Daëne à
Jean-Paul Billot. Sa fille unique, Pauline, épouse de Jean Lodoïs Juhel-Renoy,
négociant à Paris, en hérite en 1884. Elle le vend aux frères Debans en 1889.
Georges Dubourdieu achète Doisy Daëne aux héritiers des frères Debans en
1924. Depuis plus de quatre-vingts ans, trois générations de vignerons
passionnés par l'élaboration des grands vins blancs s'y sont succédées de père
en fils : Georges, Pierre et Denis.
Georges, vigneron et vinificateur perfectionniste, a acquis le cru et en a conforté
la réputation par des millésimes légendaires jusqu'en 1949.
Pierre, passionné, innovant et entreprenant a agrandi Doisy Daëne, en achetant
notamment une partie de Doisy-Dubroca. Dès le début des années 1950, il créa
le Grand Vin Sec de Doisy Daëne. Cinquante ans durant, il signa de splendides
bouteilles.
Denis préside, depuis 2000, aux destinées de Doisy Daëne. Il est également
Professeur à la Faculté d'&OElig;nologie de Bordeaux et consultant
&oelig;nologue de réputation mondiale.
Depuis 2004, les fils de Denis, Fabrice et Jean-Jacques ont rejoint les activités
familiales.
En 2016, Denis décède prématurément. Ses fils, quatrième génération de
Dubourdieu à Doisy Daëne, continuent l'&oelig;uvre familiale.

Le vin
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Sur le terroir de Barsac, Doisy Daëne produit à la fois un Grand Vin de Sauternes
et un Bordeaux blanc sec racé et très original, le Grand Vin Sec du Château
Doisy Daëne.

Dans les grands millésimes, Doisy Daëne produit la célèbre et rare cuvée
L'Extravagant d'une richesse inégalée.

Le vignoble

Terroir : tout au sommet du haut Barsac, bordé de Crus classés en 1855, Doisy
Daëne est situé sur le plateau argilo-calcaire. Cette exception géologique de la
rive gauche a contribué à rendre le village de Barsac et ses vins célèbres dans le
monde entier.
Surface : 15 hectares de Sémillon destinés à la production de vins liquoreux de
Doisy Daëne. 10 hectares de Sauvignon blanc destinés à la production de vins
blancs secs exclusivement réalisée sur la commune de Barsac.
Encépagement : 40 % de Sauvignon blanc, 60 % de Sémillon 
Age moyen : 50 ans

Élaboration
Ramassage manuel par tries successives.
La fermentation est effectuée en barrique en séparant ainsi la récolte de chaque
trie et de chaque parcelle.
Un pré assemblage est réalisé 3 mois après la récolte.
L'élevage est lui aussi réalisé en barriques pour une durée moyenne de 12 mois.

Assemblage

90 % Sémillon - 9 % Sauvignon Blanc - 1 % Muscadelle

Commentaire(s)

www.quarin.com

Couleur jaune-vert. Nez fin, fruité, frais. Note de citron et de menthe. Bouche
délicieuse, très parfumée qui fond au palais avec grâce et s'achève en donnant
une belle impression de minutie générale. Bonne longueur, savoureuse. C'est
très bon. Un succès. 

www.quarin.com

Note : 16.5

WWW.WINESPECTATOR.COM

Albeit youthfully raw, this is stunning already, with gorgeous, creamed Jonagold
apple, melon, pineapple and white ginger notes all melded together and backed
by a long finish that drips with almond, honeysuckle and orange blossom.

WWW.WINESPECTATOR.COM
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Note : 93-96

WWW.BXTOTAL.COM

WWW.BXTOTAL.COM

Note : 18/20

WWW.DECANTER.COM

Fresh and vibrant with layers of dried flowers, dried mangos and orange peel.

WWW.DECANTER.COM

Note : 18/20-93/100

www.thewinecellarinsider.com

Honeysuckle, flowers, tropical fruits and vanilla bean get your motor running. The
overripe, juicy, sweet, pineapple and apricot palate lingers and expands in
intensity.

www.thewinecellarinsider.com

Note : 94-96 pts

WINE ADVOCATE

Denis Dubourdieu has a created a fine Doisy-Daëne, with attractive white peach
and honeysuckle on the precise bouquet  which exudes wonderful transparency.
The palate is very well-defined with fine acidity, the oak deftly integrated it
gradually builds in the mouth, harmonious and refined with great composure
towards the long and satisfying finish. This is one of the finest Barsac wines of the
vintage.

WINE ADVOCATE

Note : 93-95

DECANTER

Fresh and vibrant, with complex layers of dried flowers, dried mangoes and
orange peel.

DECANTER

Note : 18/20 -93/100

LE POINT
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Réducteur, fruits blancs, complexe, poire, pêche blanche, mangue, droit, fin, long.
17/20

LE POINT
Etoile(s) :1
www.thewinepatriot.com

Salades d'agrumes, caramel au beurre salé ; bouche riche et tendue (équilibre
majestueux)

www.thewinepatriot.com

Note : 94/95

TASTED

Very fine purity and precision on the nose-ripe stone fruit, apricot, saffron, mineral
and stylish oak. The palate has good weight, integrated sweetness and a very
long fresh finish, truly promising. 
 

TASTED

Note : 94/100

TASTED

Bright yellow color with green hue. Elegant nose pure and juicy fruit,  ripe
peaches, candied lemon peel, apricots and hints of ripe citrus  fruit. On the palate
opulent but balanced sweetness, fine acidity,  excellent weight and length. 

TASTED

Note : 95/100

WWW.BECKUSTATOR.COM

Jaune doré. Bouquet expressif d'excellente intensité avec des notes de miel,
fruits de la passion, safran et un peu de torréfaction. La mise en bouche est
équilibrée avec une bonne symbiose entre la douceur et les arômes. Caractère
légèrement amer en fin de bouche. Un vin qui demande encore à s'assouplir,
mais qui a du potentiel. Il dispose de la matière nécessaire pour aller dans les
temps.
 
 

WWW.BECKUSTATOR.COM

Note : 93/100

DECANTER
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Elegant apple and apricot nose, with some honey and oak in the background. The
palate is waxy with well-integrated oak and some floral notes. Has a persistent
finish despite modes acidity
 

DECANTER

Note : 17/20

LE GUIDE DES MEILLEURES VINS DE FRANCE 2018

Très frais dans ses arômes, le 2013 explore à la fois des notes d'agrumes et
d'herbe séchée. En bouche, il offre une belle dynamique grace à son acidité
presque mordante, qui accompagne une liqueur modérée. Cette dernière met en
relief la personnalité de ce terroir de Barsac.

LE GUIDE DES MEILLEURES VINS DE FRANCE 2018

Note : 17.5

www.kissmychef.com

Une belle robe jaune d'or pour ce vin au style particulier qui privilégie au nez
l'éclat du fruit concentré par la « pourriture noble », la nervosité, l'équilibre et la
délicatesse des saveurs. En bouche, c'est un vin racé, d'une pureté de diamant,
associant puissance et fraîcheur dans une interminable jeunesse.
 

www.kissmychef.com

www.thegoodhub.com

Le château, second cru classé de Barsac, produit des vins au style particulier,
privilégiant le fruit, l'équilibre et la délicatesse des saveurs. Très frais, ce
millésime explore les notes d'agrumes, de fruits (pomme, abricot, fruit de la
passion) et d'herbe séchée. En bouche, c'est la race qui s'exprime avec un bel
équilibre entre douceur et arômes (miel, fleur d'oranger, amande). Sa puissance
aromatique affrontera avec délice une petit gibier à plumes rôti.

www.thegoodhub.com


